
Etablissement : ………………………………………………………………….

Salade de pommes de 
terre HVE rémoulade

Salade des champs 
(choux fleurs tomates 
cube petits pois sauce 

salade)

Salade de blé océane Céleri rémoulade HVE
 Salade de riz BIO 

poivrons maïs tomate 
concombres 

Champignons à la 
grecque

Médaillon de surimi 
dosette de mayonnaise

Tomates nature 
Pépinettes maïs et 

tomates 
Pastèque

Constantes

Cordon bleu de volaille
Boulettes d'agneau 

sauce tomate
Normandin de veau 

sauce barbecue 
Chili Végétarien BIO aux 

haricots rouges
Curry de poisson MSC à 

l'indienne

Palette de porc à la 
dijonnaise

Dos de colin MSC sauce 
basquaise

Jambon blanc HVE froid Rôti de dinde FR au jus Steak haché au jus

Constantes

Ratatouille BIO 
Patates douces aux 

épices 
Julienne de légumes Riz créole BIO Courgettes nature 

Lentilles Petits pois carottes Farfalles Haricots verts Semoule HVE

Constantes

Petit suisse sucré Chanteneige BIO Camembert BIO Carré président Vache qui rit BIO

Pont l'évèque AOP Yaourt aromatisé  Petit suisse aux fruits
Yaourt velouté aux 

fruits
Yaourt nature et dosette 

de sucre 

Fruit frais BIO Mousse chocolat au lait Fruit frais Fruit frais BIO Cake Vanille 

Crème dessert caramel Cocktail de fruits
Compote pomme 

framboise 
Novly chocolat Fruit frais

Recette avec du porc Agriculture biologique Recette végétarienne

Constantes :
Entrées Carottes râpées nature OU  Tomates nature OU  Œuf dur dosette de mayonnaise

Plat protidiquesJambon blanc HVE froid OU  Steak haché boeuf nature

Garnitures Purée de pommes de terre OU  Coquillettes OU  Haricots verts

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en raison d’événements indépendants de notre volonté (rupture fournisseur).

Salade de blé océane: blé, sauce salade, cocktail de la mer, tomate, mais

Entrée

Plat protidique

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

EGALIM

REPAS VEGETARIEN

Du 07/07/2025 au 11/07/2025

LUNDI  07/07/2025 MARDI 08/07/2025 MERCREDI 09/07/2025 JEUDI 10/07/2025 VENDREDI 11/07/2025


